Stredna odborna Skola A. Dub¢eka 963/2, Vranov nad Topl'ou, 093 01

PLAN PRACE

predmetovej komisie odbornych predmetov
potravinarskeho zamerania 64

Skolsky rok 2023 /2024

Vypracoval: Mgr. Aneta LeSkova, diia 30.9.2023



PK predmetov potravinarskeho zamerania bude v Skolskom roku 2023/2024 pracovat’
vV tomto zloZeni:

Vedici PK: Mgr. Aneta LeSkova

Clenovia PK — tisek TV: Ing. Cudmila Vagaska
Ing. Erika Barlova
Ing. Jan HreSan
Ing. Marta Baranovic
Ing. Ivana HaluSkova
Mgr. Lucia Jencova

Mgr. Ingrid Nachtmanova

Clenovia PK — usek PV. Mgr. Aneta Leskova - MOV
Mgr. Marian Popad’éak - MOV
Bc. Frantisek Ivanko - MOV
Bc. Lenka Harculova - MOV
Bc. Darina Katinova - MOV

Zoznam uplatiiovanych ucebnych planov v §kolskom roku

2023/2024
Studijny — u¢ebny odbor: Uéebny plan schvileny MS SR pod &islom:
Casnik, servirka — 6444 K- SDV SkVP CASNIK- od 1.9.2019
Hostinsky — 6489 H, SDV SkVP HOSTINSKY — od 1.9.2020

Kuchar — 6445 H, SDV SkVP Kuchar — od 1.9.2020




Clenovia PK useku TV a PV vyuéuji v jednotlivych odboroch tieto povinné odborné

predmety:
a) odbor 6489 H hostinsky v systéme dualneho vzdelavania:
—  potraviny a vyziva
—  technolégia
— hotelové sluzby
— stolovanie
—  spolocenska komunikacia
— odborny vycvik
b ) odbor ¢asnik, servirka 6444 K v systéme dudlneho vzdelavania:

- potraviny a vyziva

- technologia

- nauka o napojoch

- technika obsluhy a sluzieb

- odborny vycvik

- spolocenska komunikacia

¢) kuchar 6445 H v systéme dudlneho vzdeldvania:

- potraviny a vyziva
- stolovanie
- technologia
- spolocenska komunikacia

- odborny vycvik

PRACOVNE AKTIVITY CLENOV PK POTRAVINARSKEHO ZAMERANIA
A ULOHY VYPLYVAJUCE Z PLANU PRACE SKOLY

Mgr. Aneta Leskova
= vedenie barmanského kruzku,
= {cast na roznych barmanskych juniorskych aj medzinarodnych stitaziach
= zabezpecenie kurzu pre barmanov 1. stupeni a vyssia Skola barmana 2. stupen
= tvorba arevidovanie Skolskych vzdelavacich programov $tudijného odboru &asnik —
servirka v systéme duédlneho vzdeldvania

= priprava u¢ebnych pomocok na odborny vycvik



Ing. Erika Barlova
= vyucujuca predmetu Potraviny a vyziva 3.B, 4.B caSnik

= priprava u¢ebnych pomdcok na odborné predmety

Bce. Lenka Harculova

» priprava u¢ebnych pomdcok na odborny vycvik

Ing. Jan HreSan
= vyucujuci predmetu Technolégia 1.E,2,E, 3.E kuchér, , Stolovanie 3.D hostinsky,
Technika obsluhy a sluzieb 1.B, 3.B a 4.B ¢asnik, Technoldgia 4.B ¢asnik
= tvorba arevidovanie Skolskych vzdelavacich programov v uebnych
odboroch hostinsky, v $tudijnych odboroch ¢asnik — servirka, kuchar
= priprava ziakov a tém na maturitné skuSky v odbore casnik — servirka
= priprava u¢ebnych pomocok na odborné predmety

= organizovanie exkurzii do potravinarskych zdvodov vychodného Slovenska

Be. FrantiSek Ivanko
= priprava u¢ebnych pomdcok na odborny vycvik

= priprava Ziakov a tém na zavere¢né skusky v odbore kuchar

Bc. Darina Katinova
= priprava u¢ebnych pomocok na odborny vycvik
= organizovanie exkurzii do potravinarskych zavodov vychodného Slovenska

Mgr. Marian Popad’ak

= tvorba arevidovanie Skolskych vzdelavacich programov v uéebnych odboroch
hostinsky, potravinarska vyroba

= priprava u¢ebnych pomocok na odborny vycvik

= priprava Ziakov a tém na zéverecné skusky v odbore hostinsky

= organizovanie exkurzii do potravinarskych zavodov vychodného Slovenska

Ing. Marta Baranovic¢

= priprava uc¢ebnych pomocok na odborné predmety

= vyucujuci predmetu Stolovanie 1.E kuchar a 3.D kuchar

Ing. Ivana HaluSkova



= vyucujuci predmetu TSO 2.B ¢asnik, Technologia 2.B ¢asnik, Technologia 3.B ¢asnik,
Stolovanie 2.E kuchar, Technoldgia 2.D hostinsky, Potravina a vyziva 2.D hostinsky,
Technoldgia 3.C hostinsky, Potraviny a vyziva 3.C hostinsky

= priprava uc¢ebnych pomocok na odborné predmety

Mgr. Inga Nachtmanova

= priprava uc¢ebnych pomocok na odborné predmety

= vyucujuci predmetu Technologia 1.D ¢asnik

Mgr. Lucia Jencova

= priprava u¢ebnych pomdcok na odborné predmety

= vyucujuci predmetu Potraviny a vyziva 1.D hostinsky, 2.D kuchéar a 3.D kuchar

Ing. Cudmila Vagaska

= vyucujuci predmetu Potraviny a vyziva 1.B a 2.B ¢asnik

= priprava u¢ebnych pomdcok na odborné predmety

HLAVNE ULOHY PK na 3kolsky rok 2023/2024

Poznavacia ¢innost’
e Na uvodnych vyucovacich hodinach naucit’ ziakov pracovat’ s u¢ebnicou a pomdckami.
Vytvarat’ vzt'ah k predmetu a k zvolenému odboru.
Z: v8etci ¢lenovia PK Termin: september 2023
e ZvySovat’ jazykovu uroven ziakov, rozSirovat’ ich slovna zésobu, naucit’ ich spravne
pouzivanie odbornej terminologie.
Z: vsetci ¢lenovia PK Termin: priebezne
e Vyuzivat’ tvorivé metddy pri osvojovani uciva, rozvijat’ tvorivost’, samostatnost’ ziakov

a logické myslenie. Poverovat ziakov primeranymi domacimi ulohami, viest’ ich



k zodpovednosti za dosiahnuté vysledky. Preverovat’ ziakov aj v systéme dualneho
vzdelavania. Nadanych a talentovanych Ziakov zapojit' do SOC &i inych sutazi.

Z: v8etci ¢lenovia PK Termin: priebezne
K priprave na vyucovanie pristupovat’ zodpovedne, robit’ si pisomné pripravy.

Z: vsetci Clenovia PK Termin: priebezne

e Pouzivat’ ndzorné vyucovacie metddy, vyuzivat ucebné pomocky, didakticku techniku,

odbornt literaturu a Casopisy. Na tvorbu uc¢ebnych pomocok zamerat’ zaujmové kruzky.

Z: vsetci Clenovia PK Termin: priebezne

e ZvySeni pozornost’ venovat' ziakom konéiacich roénikov. Viest' ich k zodpovednej

priprave na ZS a MS.

Z: vyucujuci v konciacich rocnikoch Termin: priebezne

e Vypracovavat didaktické testy a pouzivat’ ich na overovanie vedomosti z odbornych

predmetov a odborného vycviku.

Z: vsetci ¢lenovia PK Termin: priebezne
Pri tvorbe zadani na MS a tém na ZS spolupracovat’ s PK ekonomickych predmetov
a ostatnymi PK.

Z: vsetci ¢lenovia PK Termin: priebezne

Odborna priprava

Vypestovat’ v Ziakoch hlboky vztah k zvolenému odboru. Byt pre nich prikladom
doslednym plnenim uloh a povinnosti.

Z: v8etci ¢lenovia PK Termin: priebezne
Pravidelne aktualizovat’ ¢i dopliiat tematické plany v Skolskych vzdelavacich
programoch, vzdy s prihliadnutim na vyvoj poznatkov, nové informdcie a zistenia
v danom predmete.

Z: vsetci ¢lenovia PK Termin: priebeZne

Vyuzivat’ u€ebnice, naucit’ Ziakov pracovat’ s nimi, podporovat’ tym ich samostatnost’
a zodpovednost'.

Z: vsetci ¢lenovia PK Termin: priebeZne

Spolupracovat’ s isekom PV pri priprave ziakov na sut’aze zru¢nosti. Reprezentaciu vo
vyssich sutaziach dohodnut’ podla urovne ziakov s tsekom PV.

Z: vSetci ¢lenovia PK Termin: podla terminov sutazi

Odbornu ¢innost’ aj teoretické vysledky pravidelne hodnotit’ na zasadnutiach PK.



Z: Veduci PK Termin: priebezne

e Sledovat nové trendy, najnovsiu techniku a technologické postupy, realizovat’ ich
v odbornej praxi. Zucastiovat’ sa na podujatiach MPC.
Z: vSetci ¢lenovia PK Termin: priebezne

e Za Ucelom prepojenia tedria s praxou organizovat' odborne zamerané exkurzie do
vyrobnych zdvodov a prevadzok sluzieb, na vystavy a odborne zamerané stut'aze.

Z: podl'a planu exkurzii Termin: priebezne

Plan exkurzii v Skolskom roku 2023/2024

= Sweet cup PreSov oktober 2023

= Eurocup barmanska sutaz Presov — oktober 2023

=  Miuzeum Vin PreSov

» Karloff barmanska sitaz Kezmarok — maj- jun 2024

= Nestville Hniezdne

=  Stredna odborna Skola vinarska Vinicky, marec 2024
» Sladoviia a pivovar Velky Saris, april 2024
= Cassovia cup barmanska sut'az KoSice, marec 2024

= Four rest Euroacademik Rimavska Sobota, maj 2024

Plan zasadnuti PK predmetov potravinarskeho zamerania:

1. Zasadnutie: september 2023
1. Otvorenie a oboznamenie sa s programom
2. Prerokovanie a odsuhlasenie tematickych planov na sk. rok 2023/2024
3. Navrh planu prace PK a jeho schvalenie
4. Navrh planu exkurzii
5. Rozne
6. Zaver a uznesenie
2. Zasadnutie: november 2023
1. Otvorenie a oboznamenie sa s programom

2. Kontrola plnenia tloh a tematickych planov



3. Praca Ziakov na teoretickom a praktickom vyu¢ovani — poznatky, postrehy
vyucujucich v jednotlivych ro¢nikoch a odboroch na TV a PV
4. Rozne

5. Zaver a uznesenie

3. Zasadnutie: januar 2024

1. Otvorenie

2. Kontrola plnenia tloh a tematickych planov

3. Stav vyucby v odbornych predmetoch a na odbornom vycviku

4. Skusenosti a podnety ucitelov a majstrov OV 1. ro¢nikov vSetkych odborov
5. Rézne

6. Zaver a uznesenie

4. Zasadnutie: marec 2024

1. Otvorenie

2. Kontrola plnenia tloh a tematickych planov

3. Priprava ZS a PCOZ MS

4. Priprava tém na TCOZ MS v odbore, ¢asnik - servirka, hostinsky
5. Rozne, diskusia

6. Zaver a uznesenie

5. Zasadnutie: jun 2024

1. Otvorenie

2. Zhodnotenie priebehu maturitnych a zavereénych skusok

3. Sprava o ¢innosti PK za uplynulé obdobie — prerokovanie

4. Navrhy na d’alsiu pracu PK a jej skvalitnenie v novom
Skolskom roku 2024 - 2025

5. Diskusia

6. Zaver

PLAN SKOLSKYCH SUTAZI a akcii na $kolsky rok 2023/2024:

vV plane je ucast’ na sutaziach v stolovani organizovanych odbornymi strednymi
Skolami nasho regionu, po konkretizovani terminov a miest konania,

V pléne je prednaska o barmanskom kurze I.,IL,II. level pre vSetky ro€niky odboru
casnik servirka v podani lektora Skba,

SWEET CUP PreSov, stitaz v prestierani slavnostnej tabule podl'a zadanej témy,



- Hotelové akadémia v PreSove usporaduva 28. rocnik EUROCUP barman junior, 5.
ro¢nik Eurocup barista junior a 1. ro¢nik piprava sldvnosnych tabual’ 2023

- GASTRO JUNIOR v ramci narodnych sutazi Skills Slovakia urcenej pre odbory
kuchér a cukrar, v pripade organizovania sutaze v tomto Skolskom roku po
upresneni terminu a miesta konania,

- Hotelové akadémia v KoSiciach usporadiiva barmansku sutaz juniorov CASSOVIA
CUP 2024,

- FOUR FEST Euroakademik sa uskuto¢iiuje na Strednej odbornej skole obchodu
a sluzieb v Rimavskej Sobote, festival odbornych zru¢nosti Ziakov krajin V4, stitazi
sa Vv kategoriach kuchar, ¢asnik — servirka, barman, barista, somelier maj 2024.

- TATRA BARTENDERS CUP 2024 Kezmarok juniorska barmanska sut'az

POZIADAVKY PK NA MATERIALNO - TECHNICKE ZABEZPECENIE
- doplnit’ ucebnice odbornych predmetov pre vsetky odbory 64
- umoznit’ ziakom pristup k aktudlnym odbornym casopisom
- zakupit novo vydavanu odbornu literatiru pre potreby pedagoégov podla aktudlne;
ponuky
ucebny odbor — hostinsky, kuchar a Studijny odbor - ¢asnik, stredisko praktického

vyucovania Marina

- digitalna vaha, teplomer digitalny na potraviny, pechy na pecenie

- dataprojektor, notebook, tlac¢iaren, pokladna

ucebny odbor hostinsky — odborna ucebiia, budova ¢.3

- mixér, ponorny mixer,

- plastové misy rozny objem

- plechy na pecenie, porcelanové polievkové misy

- spotrebny inventar / metlicka, naberacky na Spagety, tlacidlo na zemiaky, cedidla,
sitkd/. ..

- hrnce rézne druhy a velkosti



