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I. ZloZenie PK v skolskom roku 2023/2024
Veduca PK: RNDr. Mariana MikloSova — ucitel’ka CHE, CVC, APC, CAC, BOC, SUR
Clenovia PK:
-usek TV: Ing. Marta Baranovi¢ — ucitel’ka CKD, PRX, TEC, SUR
Ing. Erika Barlova — ucitel’ka PRX
Mgr. DusSan Durkaj — ucitel’ PVB
Ing. Ivana HaluSkova — ucitel’ka CKT
Ing. Jan HreSan — ucitel’ SUR, TEC, STZ
Mgr. Lucia Jenc¢ova — ucitel’ka ZDR, PVB, SGT
Mgr. Lenka Kaceriakova — ucitel’ka BIO, CVB, MBI, CMB
Mgr. Martina Kos¢ova — uéitel’ka PVB, SGT, ODK
Mgr. Martina Micikova — ucitel’ka TVZ
Ing. Jana Novicka — ucitel’ka STZ, API
Mgr. Adela Sabovikova — ucitel’ka VDA, MBI, ZDR, PVY
Ing. Cudmila Vagaska — ucitel’ka VDA, PRX
-usek PV:  Emilia Bacikova — majsterka pre odbor potravinarska vyroba
Bc. Lucia Bac¢ikova — majsterka pre odbor potravinarska vyroba
Bc. Marta Janockova — majsterka pre odbor potravinarska vyroba
Mgr. Eva Nutdrova — majsterka pre odbor cukrar, potravinarska vyroba
Mgr. Zuzana Porvaznikova — majsterka pre odbor potravinarska vyroba
Bc. Jarmila Scirankova — majsterka pre odbor potravinarska vyroba

Bc. Monika Varichajova — majsterka pre odbor cukrar

Il. Predmety zastupené v PK :

CHE — chémia

CVC — cvi€enia z chémie

APC — aplikovana chémia

CAC — cvicenia z aplikovanej chémie
BOC — biochémia

CKT — cukrarska technologia

SUR — suroviny

STZ — stroje a zariadenia

PVY — potraviny a vyziva



ODK — odborné kreslenie

MBI — mikrobiologia

SGT — $pecialne technologie a techniky
OVY - odborny vycvik

ZDR - zdravoveda

API — aplikovana informatika

VDA - vyziva a dietetika

TEC — technologia

TVZ — tovaroznalectvo

CVB - cvicenia z bioldgie

CKD - cvicenia z kontroly a hodnotenia potravin
CMB — cvicenia z mikrobiologie

PRX — odborna prax

PVB — potravinarska vyroba

I11. Praca ¢lenov PK

- iprava SkVP a tematickych planov pre uéebny odbor potravinarska vyroba

- prava tematickych planov predmetu mikrobioldgia pre Studijny odbor vyZiva, ochrana zdravia
a hodnotenie potravin

- zodpovednost’ za odborné ucebne 1/1 a 3/1 pre odbor vyziva, ochrana zdravia a hodnotenie
potravin

- zodpovednost’ za odborné ucebne pre odbor potravinarska vyroba

- zodpovednost’ za prevadzku cukrarskej vyrobne

- prevadzkovanie cukrarne

- priprava prijimacich skuSok z chémie

- priprava ziakov konciacich ro¢nikov v u¢ebnych odboroch cukrar a potravinarska vyroba na
zaverecné skusky

- priprava ziakov konciacich ro¢nikov v §tudijnom odbore vyziva, ochrana zdravia a hodnotenie
potravin na maturitné skusky

- praca s integrovanymi ziakmi pocas celého Skolského roka

- préaca so ziakmi Studujtcich individualne



IV. Plan hlavnych tloh

Poznavacia ¢innost’

Na uvodnych vyucovacich hodinach naucit’ ziakov pracovat’ s u¢ebnicou a pomockami.
Vytvarat’ vztah k predmetu a k zvolenému odboru.

Z:: vSetci ¢lenovia PK T: september 2023

Zvysovat jazykovu uroven ziakov, rozSirovat’ ich slovnu zdsobu, naucit’ ich spravne
pouzivanie odbornej terminolégie.

Z: vSetci ¢lenovia PK T: priebeZne

Vyuzivat’ tvorivé metddy pri osvojovani uciva, rozvijat’ tvorivost’, samostatnost’ ziakov
a logické myslenie. Poverovat ziakov primeranymi domacimi ulohami, viest' ich
k zodpovednosti za dosiahnuté vysledky. Nadanych a talentovanych ziakov zapojit’ do
SOC ¢i inych sutazi.

Z: vSetci ¢lenovia PK T: priebeZne

Pouzivat’ ndzorné vyucovacie metddy, vyuzivat’ u¢ebné pomdcky, didakticku techniku,
odbornu literatiru a ¢asopisy. Na tvorbu u¢ebnych pomocok zamerat’ zaujmové krazky.

Z: vSetci ¢lenovia PK T: priebeZne

Zvysenu pozornost venovat ziakom konciacich ro¢nikov. Viest' ich k zodpovednej
priprave na ZS a MS.

Z: vyucujuci v konciacich ro¢nikoch T: priebezne

Vypracovavat’ didaktické testy a pouzivat ich na overovanie vedomosti z odbornych
predmetov a odborného vycviku.

Z:: vsetci ¢lenovia PK T: priebeZne

Odborna priprava

Vypestovat’ v ziakoch hlboky vztah k zvolenému odboru. Byt pre nich prikladom
dbslednym plnenim uloh a povinnosti.

Z:: vsetci ¢lenovia PK T: priebezne

Pravidelne aktualizovat’ & doplhat tematické plany v Skolskych vzdelavacich
programoch, vzdy s prihliadnutim na vyvoj poznatkov, nové informécie a zistenia
v danom predmete.

Z:: vietci €lenovia PK T: priebeZne



e Vyuzivat ucebnice, naucit’ ziakov pracovat’ s nimi, podporovat’ tym ich samostatnost’
a zodpovednost’.

Z:: vsetci ¢lenovia PK T: priebeZne

e Spolupracovat’ s usekom PV pri priprave ziakov na sit'aze zrucnosti. Reprezentaciu vo
vyssich sutaziach dohodnut’ podla urovne ziakov s isekom PV.

Z: vSetci €lenovia PK T: podPa terminov stut’azi

e (Odbornu ¢innost’ aj teoretické vysledky pravidelne hodnotit’ na zasadnutiach PK.

Z: Veduci PK T: priebeZne

e Sledovat nové trendy, najnovsiu techniku atechnologické postupy, realizovat’ ich
v odbornej praxi.

Z.: v§etci ¢lenovia PK T: priebeZne

e Za ucCelom prepojenia teodria s praxou organizovat odborne zamerané exkurzie do
vyrobnych zavodov a prevadzok sluzieb, na vystavy a odborne zamerané stt'aze.

Z:: podla planu exkurzii T: priebeZne
Mravna vychova

e Vytvarat' priaznivu atmosféru a priaznivé podmienky na Skole pre vSetky vychovné
¢innosti smerujlice k prevencii negativnych javov.
Z:: vsetci ¢lenovia PK T: priebezne

e Pri prevencii kriminality uzko spolupracovat’ s rodi¢mi, s rodicovskou radou a $kolskym
parlamentom a plnenie spolo¢nych tloh pravidelne vyhodnocovat'.
Z:: vS$etci ¢lenovia PK T: priebeZne

e Vo vSetkych vyucovacich predmetoch vyuZivat ich vychovny obsah na hladanie
pozitivnych hodnét v Zivote, k Zivotnému optimizmu, ku kritickému a odmietavému
vzt'ahu K nemoralnym spolo¢enskym prejavom.

Z:: vsetci ¢lenovia PK T priebeZne

X3

e Velkt pozornost' venovat ziskavaniu pozitivneho vztahu Ziakov k svojej Skole.
Predchadzat timyselnému vymeskavaniu vyucovacich hodin a podiel’at’ sa na vytvarani
priaznivej atmosféry v triednych kolektivoch a ucebnych skupinach. Pravidelnej
dochadzke na vyu¢ovanie venovat’ velka pozornost’ na triednickych hodinach. Uspesné
vysledky v dochadzke na vyucovanie chapat’ ako uspech zodpovednej prace triedneho

ucitela.



Z:: vsetci ¢lenovia PK T:priebezne

IntenzivnejSie spolupracovat’ s rodi¢mi ziakov. Usilovat’ sa o dosahovanie vysokej ti¢asti
rodicov na zasadnutiach triednych aktivov a nachddzat’ vhodnu prilezitost’ na navstevu
rodinného prostredia ziakov. Aktivne bojovat’ proti kriminalite, narkomanii, faj¢eniu,
Sikanovaniu a prejavom rasizmu.

Z:: vsetci ¢lenovia PK T: priebeZne

Obsahovu napln triednickych hodin obohatit’ o0 nové podnetné oblasti, o ktoré¢ budu mat’
ziaci vacsi zaujem a prostrednictvom, ktorych sa buda prejavovat’ pozitivne zmeny V
spravani ziakov.

Z:: vSetci ¢lenovia PK T: september a  priebeZne

Zabezpecovat' udrziavanie discipliny, poriadku a Cistoty vo vSetkych Skolskych
priestoroch a tym zabranit’ moznosti vzniku podmienok na negativne javy vo vychove
ziakov.

Z:: vsetci ¢lenovia PK T: priebeZne

Primeranym vystupovanim, spravanim a konanim pozitivhe ovplyviiovat spravanie
9

ziakov.

Z:: vSetci ¢lenovia PK T: priebezne

Esteticka vychova

Vytvarat’ podmienky pre rozvoj technickej estetiky a vytvarného prejavu pedagogickych
pracovnikov. PokraCovat v zhotovovani narocnych vyrobkov a ich tspesnou
prezentaciou na verejnosti prispiet’ k propagacii Skoly, jej Studijnych a ucebnych
odborov.

Z:: vietci ¢lenovia PK T: priebeZne

Systematickt pozornost’ venovat’ d’al§iemu skvalitiiovaniu environmentalnej vychovy a
jej aplikacie v podmienkach Skoly a mesta. Prispiet’ k plneniu zaverov narodnej
konferencie o environmentéalnej vychove a vzdelavani v spolupraci s OU odborom
zivotného prostredia.

Z:: vSetci ¢lenovia PK T: priebezne



V. Harmonogram zasadnuti PK
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1. zasadnutie — september 2023

. Otvorenie

. Prehodnotenie a schvalenie tematickych planov

. Ulohy PK na novy $kolsky rok, osobné tlohy &lenov PK, plan exkurzii
. Vytypovat’ nadanych a talentovanych ziakov.

. Diskusia k planu prace PK

. Rézne diskusia

. Zaver

2. zasadnutie — december 2023

. Otvorenie

. Kontrola plnenia uzneseni

. Priebezna kontrola plnenia tematickych planov, planu exkurzii

. Stav vyucby v odbornych predmetoch, priprava maturitnych zadani
. Aktualne problémy, r6zne, diskusia

. Zaver

3. zasadnutie — marec 2024

. Otvorenie

. Kontrola plnenia uzneseni

. Priprava MS a ZS

. Prehodnotenie stit'azi.

. PriebeZna kontrola plnenia planu prace PK
. Aktualne problémy, rozne, diskusia

. Zaver

4. zasadnutie — jin 2024

. Otvorenie

. Kontrola plnenia uzneseni

. Vyhodnotenie sutazi

. Zhodnotenie splnenia tematickych planov

. Zhodnotenie vSetkych aktivit PK



6. Zhodnotenie priebehu MS a ZS

7. Navrhy a opatrenia pre buduce obdobie

8. Navrh spravy o ¢innosti PK, jej doplnenia a schvalenie
9. Aktualne problémy, rozne, diskusia

10. Zaver

V1. Plan exkurzii

Sladoviia Michalovce — Haluskova, Hresan, Baranovic, Vagaska, MikloSova

Nestville Hniezdne — Vagaska, HreSan, Baranovi¢, Haluskova, MikloSova

Karloff Kezmarok — HreSan, Vagaskd, Baranovi¢, Haluskova, MikloSova

Sweet cup PreSov (barmani, cukrari) — HreSan, Baranovi¢, Haluskova, MikloSova
Muzeum Vin PreSov — HreSan, Baranovi¢, Haluskova, MikloSova

Stredna odborna skola vinarska Vinicky — HreSan, Baranovi¢, Haluskova, MikloSova
Sladovna a pivovar Velky Sari§ — Hresan, Vagaska, Baranovi¢, Haluskova, Miklosova

Pekarne PreSov — Nutarova, Varichajova, Haluskova, MikloSova
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Cukrarska vyrobiia Humenné — Nutérova, Varichajova, Haluskova, MikloSova

VIl. Poziadavky PK

Zabezpecit’ suvislu prax pre Studijny odbor vyziva, ochrana zdravia a hodnotenie potravin
bud’ v nasich priestoroch alebo u zamestnavatel'ov podl'a platnych nariadeni.

Zakupit’ vzorkovnice pre obilniny, strukoviny, pseudoobilniny.

Zabezpecit predpisané uc¢ebnice v odbore vyziva, ochrana zdravia a hodnotenie potravin pre
predmety technologia, mikrobioldgia, cvicenia z mikrobioldgie, bioldgia, cvi€enia z bioldgie,
biochémia a v odbore cukrar pre predmet technologia.

Doplnit’ a rozsirit' inventar pre odbory cukrar a potravinarska vyroba na praktickom
vyuCovani (elektricka tocna na tortu, univerzalny elektricky robot, mikrovinna rura, stiprava
hrncov).

Doplnit’ vybavenie odbornej uc¢ebne 1/1 pre odbor vyziva, ochrana zdravia a hodnotenie
potravin (naradie, pomdcky, material, chemikalie, pristrojova technika, ...).

Doplnit’ vybavenie odbornej u¢ebne 3/1 - pracovny stdl s vylevkou, termostat, chladnicka

na zivné pody, laboratorne sklo, uzamykatel'na skrina, nastenné obrazy buniek, varna platiia.

Vranov nad Toplou 30.09.2023 Vypracovala: RNDr. Mariana MikloSova



