ZHODNOTENIE PRACE V 1. POLROKU
SK: ROKU 2014-15 NA

PRACOVISKACH ODBORNEHO VYCVIKU.

Dékladnou pripravou a dodrziavanim zasad PV sa napiiia najpodstatnej$ia iloha PV ato je
nadobudanie irovne odbornych zruénosti a ich zvysovanie. Na nasej SOS je kazdoroéne rozsirena
0 nezanedbatel'ny podiel na podnikatel'skej Cinnosti Skoly a zarovenl zviditeltiuje Skolu aj
reprezentaciou.

Obchodny pracovnik
- 40 studentov
Ciel'om odborného vycviku v odbore obchodny pracovnik je pripravit’ kvalifikovanych

pracovnikov, schopnych samostatne vykonavat’ pracovné ¢innosti v obchodnej sfére. Pocas OV sau
ziakov prehlbuju a rozvijaju odborné vedomosti i zru¢nosti, pricom sa kladie doraz aj na samotny
rozvoj osobnosti ziaka. Praktické vyu€ovanie je realizované v odbornej ucebni, pocitacovej ucebni,
v skolskych bufetoch a priamo v prevadzkovych jednotkach réznych obchodnych firiem — zmluvnych
partnerov $koly, kde §tudenti nadobtidaju zru¢nosti a navyky suvisiace s ¢innost’ami, ktoré sa
vyskytuji v beznej praxi. Struktara u¢ebného diia sa v jednotlivych ro¢nikoch prispdsobuje obt’aznosti
vyucovacej témy vyplyvajicej z tematického planu.

K zmluvne dohodnutym obchodnych firmach patri — TESCO, s. r. 0., BILLA, s.r.0., COOP
Jednota, LAFAR, TIRO, s.r.0., DIPO, EXTRATECH s.r.0., DMJ Market s.r.0., kde $tudenti
vykonavaju odbornt prax pod vedenim inStruktorov.

1.ro¢nik

Pocet Studentov — 10, z toho 3 chlapci a 7 dievcat
Odborny vycvik je realizovany kombinovanou formou a to v $kolskej ucebni a v hypermarkete
TESCO pod vedenim MOV. Vicsia Cast’ Studentov nema zatial' pracovné navyky. Potrebuju
pravidelnu kontrolu a sustavné nabadanie k praci i plneniu si povinnosti. Nedostatky maju aj v oblasti
teoretickych vedomosti, nesystematicky sa pripravuji na OV a neplnia si domace ulohy, o méze
znaéne ovplyvnit ich vysledky pocas d’alSieho Stadia.

Priemer zamok — 2,20 na Ziaka

Pocet zameskanych hodin:

- ospravedInenych — 174 hod.

2. ro¢nik

Pocet Studentov 11 . Realizujii odborny vycvik v skolskych bufetoch a obchodnych firmach —
TESCO, s. r. 0., BILLA, s.r.o., KAS plus s.r.o. TIRO s.r.0. Cela skupina sa javi ako priemerna.
Chyba im aktivita a cielavedomy zadujem. Pri praci musia byt pod dohl'adom instruktora alebo MOV
Pomaly si vytvaraja pozitivny vzt'ah k praci, ¢o je dosledkom nesystematickej pripravy na OV .
Priebezne si osvojujii odborni manipuldciu s tovarom, ucia sa odborne vyjadrovat’ a spravne
komunikovat’ so zakaznikom.

Priemer zamok — 2,54 na ziaka

3.roénik

Pocet Studentov - 6 z toho 3 chlapci a 3 dievéa

Studenti 3. roénika samostatne vykonavaju odbornt prax v obchodnych firmach — LAFAR, DIPO,
EXTRATECH s.r.o., UNITECH - elektro a skolskych bufetoch, kde mozu tvorivo uplatiovat’
osvojené vedomosti a zru¢nosti. Bez problémov zvladaji odborny predaj v prevadzkach, kde su s ich
pracou maximalne spokojni. Nakol'ko ide o mala skupinku $tudentov pracuje sa s nimi vel'mi dobre.
Ulohy si plnia v&as a na postatujicej Grovni. Studenti st po vedomostnej stranke zvacsa na vybornej



urovni. Vytvorili si pozitivny vztah k praci a aktivne sa zapéjaju do pracovnych ¢innosti pocas celého
vyucovacieho procesu.
Priemer zamok — 1,56 na Ziaka
Pocet zameskanych hodin:
- ospravedlnenych —178 hod.

4. ro¢nik

Pocet $tudentov - 13 z toho 3 chlapci a 10 diev¢at.
Studenti 4. ro¢nika samostatne vykonavaji odbornti prax v obchodnych firmach — TESCO, s. 1. 0.,
BILLA, s.r.o., COOP Jednota, DMJ Market s.r.o. a Skolskych bufetoch, kde mozu tvorivo
uplatiiovat’ osvojené vedomosti a zrucnosti. V tejto triede si véacSina ziakov vytvorila pozitivny
vztah k praci a aktivne sa zapajaji do pracovnych ¢innosti pocas celého vyucovacieho procesu. Svoj
odborny rast vytvaraju pri praci v cviénej firme , kde cela skupina aktivne pracuje. Svedomite sa
pripravuju na praktické maturitné skuasky, ¢im sa prejavuju aj vysledky vyucovacieho procesu.
Priemer znamok na Ziaka v tejto triede je - 1.8.

CUKRAR
1. roénik

V 1.D triede bolo na zaciatku Skolského roku 19 Ziakov. Z dévodu vyltcéenia 2 Ziacok, druhy polrok
bude navstevovat’ 17 ziakov.

Dochadzka na odbornom vycviku je neuspokojiva, v tomto polroku vymeskali spolu 948 hodin, z toho
363 hod. bolo neospravedlnenych. Aj v tomto ro¢niku st zia¢ky, ktoré pracuju usilovne a samostatne,
ale su tu aj ziacky, ktoré nejavia zaujem o zvoleny odbor a naruSuju moralku triedy. Pod vedenim
majstra odborného vycviku sa ziaci podielaju pri plneni objednavok pre Siroku verejnost’, pricom
ziskavaju potrebné vedomosti a zrucnosti. Vybavenie pomocok pre prvakov na odbornom vycviku je
dostacujuci a pre ich vyucbu praktickej zrucnosti postacujuci. V tomto ro¢niku je triednou majsterkou
Bc. Monika Varichajova

2.ro¢nik

V 2.D triede je 14 ziakov. Dochadzka v tejto triede na odbornom vycviku je priemerna, ziaci
vymeskali spolu 750 hod. z toho neospravedlnenych 97 hod.

Ziaci sa vyuéuji podla tematickych planov. Ich zdujem o pracu je dobry. Usiluji sa o zlepsenie svojej
zrucnosti a nadobudajii zodpovednost’ pri plnenim objedndvok pre Sirokl verejnost’. Zicastnili sa aj
na dni otvorenych dveri, kde sa prezentovali svojimi odbornymi a pracovnymi zru¢nost’ami.

V tomto ro¢niku je triednou majsterkou je Mgr. Eva Nutarova.
3.ro¢nik

V 3.E. triede je 6 ziakov. Zaujem ziakov o tento odbor je dobry . Ich zdujem o pracovnu ¢innost’ je
slabsi. Dochadzka Ziakov na odbornom vycviku je neuspokojiva spolu vymeskali 507 hodin z toho je
24 hod. neospravedlnenych.

Ziaci sa podiel'aju na pracovnej &innosti, kde vyuZivaju svoje teoretické vedomosti a praktické
zru¢nosti. Vyucba ziakov sa opiera o tematické plany. Pri vyrobe sa dodrzuju technologické postupy.
Kich odbornej zru¢nosti napomahaju dobre vybavené priestory praktického vyuCovania a jej
technické vybavenie, ktoré sa obohatilo o d’alSie nové zakupené pomocky. Podielajii sa na plneni



objednavok pre Siroka verejnost, kde maju moznost’ prejavit’ svoju napaditost, fantaziu a zruénost'.
Pri plneni objednavok vyuzivaji aj namety ziskané prostrednictvom internetu .

Svoje praktické zru¢nosti preukdzali pri priprave vyrobkov na DOD nasSej Skoly. Takisto sa podielali
pri priprave vyrobkov na vystavku Trh prace ktort organizoval UPSVaR vo Vranove nad Toplou.

V tomto ro¢niku je triednou majsterkou Bc. Monika Varichajova.

Nedostatkom je maly pocet Ziakov v tomto odbore. Dopyt po cukrarskych vyrobkoch je velky, ale
vzhl'adom na maly pocet ziakov nemoze byt vyhovené vSetkym zaujemcom.

ODBORY spolo¢ného stravovania

Studijny odbor ¢asnik — servirka,
V Studijnom odbore ¢asnik, servirka studuje v prvom roc¢niku 12 Ziakov s ¢asovou dotéciou 6
hodin tyZdenne a tretom roéniku 11 Ziakov s ¢asovou dotaciou 13 hodin tyZzdenne.

Predmet odborny vycvik Ziaci Studijného odboru vykonavaju v odbornych ucebniach, v priestoroch
Oazy, ale aj v zmluvne dohodnutych prevadzkach vo Vranove nad Toplou.

V odbore c¢asnik- servirka pripravujeme Ziakov pre buduci kvalifikovany vykon ich profesie
v zariadeniach spoloéného stravovania. Ziaci prvého roénika zvladaju prace spojené s technikou
obsluhy a zaroven si vytvorili vztah k budicemu povolaniu pod vedenim majsterky odbornej
vychovy. Ziaci tretieho roénika si svoj vztah k praci prehlibili a upevnili.

Na osvojenie pozadovanych praktickych zru¢nosti a ndvykov je potrebné vytvorit pre Ziakov
vhodné podmienky. Tieto su pre dany odbor vytvorené na poZadovanej Urovni. Prevadzky su
vybavené klasickym, zdkladnym zariadenim pre obsluhu.

Cielom odborného vycviku je zvySovat poziadavky na odbornu Uroven Ziakov so zameranim na
moderné trendy v gastrondmii, zvySovat naroky na spolocenské vystupovanie a spravanie sa Ziakov,
prehlbovanie komunikaénych schopnosti pri styku s hostom.

Zaujem Ziakov o dané odbory je r6zny. Su Ziaci, ktori sa aktivne zucastriuju na praktickom
vyucovani su tvorivi , iniciativni a nevymeskavaju ani jednu hodinu, alebo sa podielaju na r6znych
spolocenskych podujatiach v Odze formou dohody. Ide prevaZzne o Ziakov tretieho roc¢nika . Na druhej
strane su Ziaci, ktorych zaujem o zvoleny odbor je minimalny a neplnia si ani zakladné povinnosti,
vyhybaju sa praxi z roznych dévodov a zbytocne vymeskavaju hodiny.

Vychovno-vzdelavacie vysledky studenti ziskavaju na odbornom vycviku na zaklade
predpisanych vyucovacich osnov rozpracovanych do tematickych planov. Ucivo Ziaci zvladaju
individualne, zalezi od schopnosti jednotlivcov.

Ziaci prvého roénika sa javia ako velmi $ikovni a v zvolenom odbore sa nasli. Dokazu rozdelit
a rozlisit inventar, nosit taniere hlboké a plytké dvojtanierovym sp6sobom a zvlddnu jednoduché
prestieranie. Zacali uz aj s jednoduchou obsluhou v skolskej jedalni. Napriek vsetkému, najdu sa aj
taki jednotlivci, ktori neprejavuju zaujem o svoj odbor a velmi pomaly sa zacleriuju do kolektivu.



Ziaci tretieho roénika zvladli zadané tlohy podla tematického planu v celku dobre s mensimi
problémami a to hlavne pri predkladani a dochucovani jedal pred zrakom hosta, flambovani ¢i
transirovani. Je to spdsobené aj mensou zruénostou, trpezlivostou a trémou pred cudzimi ludmi
a taktiez slabou komunikaciou s hostom.

Pre vacsinu Studentov ziskané poznatky z prvého polroku Skolského roka su dostato¢nou
motivaciou k ich dalSiemu individualnemu rozvoju.

4 .ro¢nik

V triede Studuje spolu 15 Ziakov, z toho ziacka Studuje externe.
Predmet odborny vycvik ziaci vykonavaja v priestoroch:

- odbornej ucebne

- jedalne Oaza

- U zmluvnych partnerov: - restauracia Keltska, Dominika, Domasa a Pizzéria Palko

Ucivo bolo prebrané podl'a tematickych planov. Ziaci ucivo a hlavne odborné zrucnosti
preukazuju na pozadovanej urovni.

Pocas odborného vycviku v priestoroch Oazy sa ziaci podiel'aju pri obsluhe v skolskej jedalni,
ale aj pri roznych akcii pre Sirokll verejnost’ a tiez aj pre samotnych zamestnancov skoly pri r6znych
prilezitostiach.

Ziakom Lucii Porubinovej, Adriane Valastekovej a Martinovi Kole¢avovi davam navrh na
pochvalu za reprezentaciu Skoly, za G¢ast’ na réznych akciach pocas vikendov v Oaze. Taktiez ziacke
Viktorii Prokopovej za reprezentaciu Skoly na viacerych barmanskych sutaziach, kde ziskala aj
umiestnenia.

Triedu ako celok hodnotime vel'mi dobre. So Ziakmi nie s Ziadne vicéSie problémy, su vicSinou
ochotni a ich spravanie a odborné zru¢nosti su na pozadovanej tirovni.

Dochadzka :

Spolu vymeskali 247 hodin, ¢o je 16,46 h. na jedného ziaka. VSetky vymeskané hodiny boli
ospravedlnené.

Priemerna znamka je: 1,26

VSetky nadobudnuté poznatky a zru¢nosti budu Ziaci $tvrtého ro¢nika potrebovat’ v druhom polroku
Skolského roka, pretoze ich cCakaji praktické maturitné skisky, na ktoré je potrebné dostatocne sa
pripravit. Ak ich tspe$ne zvladnu, mozu sa pripravovat’ na ustne maturitné skusky a na zavfSenie
Stidia v odbore ¢asnik — servirka.

Kuchar
2. ro¢nik

V druhom ro¢niku v odbore kuchar studuje 17 Ziakov v dvoch skupinach.
Vymeskané hodiny 608.

Predmet odborny vycvik ziaci vykonavaja v priestoroch:

- odbornej ucebne



- Skolskej kuchyne

- U zmluvnych partnerov a to: ReStauracia Domasa, Pizéria Dominika.

V druhom ro¢niku tematické plany obsahuju tieto témy — priprava polievok, priprava omacok, rosolov
a pochutkovych masiel, nacvik zru¢nosti a techniky obsluhy, priprava priloh, priprava bezmésitych
jedal, priprava jedal z hoviddzieho mésa, priprava jedal z tel'acieho mésa a priprava jedal z bravéového
maisa.

Zaujem o pracu a dobrti dochadzku maju ziaci: Kotul'ak Kristian, Marian Ivanko, Brila Martin, Sotak
Jozef, Jana Jano&kova, Lenka Sebova.

3.ro¢nik

V studijnom odbore kuchar sa Ziaci pripravuju na svoje buduce povolanie.

Nadobudaji vSeobecno-vzdelavaci zaklad s odbornymi a praktickymi zru¢nostami.

Ciel’om odborného vycviku je zvySovat’ poziadavky na odbornu troven ziakov

so zameranim na moderné trendy v gastronomii.

3.ro¢nik Studijny odbor kuchar navstevuje 16 ziakov/ 15 chlapcov a 1 dievca/.

OV vykonavaja vo $tvrtok a piatok v kuchyni Oaza a odbornej u¢ebni. Podl'a prerad’ovacicho planu
Cast’ ziakov vykonava OV mimo $kolskych priestorov.

St rozdeleni do réznych stravovacich zariadeni, kde maju pridelenych instruktorov.
Vychovno-vzdelavacie vysledky Ziaci ziskavaju na odbornom vycviku

na zaklade predpisanych vyucovacich osnov, rozpracovanych do tematickych planov. U¢ivo Ziaci
zvladaju individualne, podla schopnosti jednotlivcov.

Menej naro¢né tematické celky ( priprava jedal z ryb, hydiny, priprava jedal z méisa jato¢nych zvierat/
zvladaju bez problémov).

Mensie problémy sa vyskytujt pri priprave minatkovych pokrmov(/nedokazu odhadnut’ ¢as pripravy,
chyba im dovtip a kreativita).

Napriek tomu, Ze ziaci maji vytvorené dobré podmienky pre svoju realizaciu na OV, najdu sa
jednotlivei, ktori tvorivo — stagnuji. Chcem pochvalit’ Pavla Olhu a Michala Klapaka, ktori sa aktivne
zapéjaju do réznych pracovnych ¢innosti v ramei OV, aj na réznych $kolskych a mimoskolskych
akciach.

Spravanie ziakov na OV je dobré, ¢o sa neda povedat’ o dochadzke.

Vymeskané hodiny — 702 priemer na ziaka — 43,87

Priemer znamok na ziaka — 2,31

4. roé¢nik

Vo stvrtom roéniku v odbore kuchar studuje 16 ziakov v dvoch skupinach.

Vymeskané hodiny 320.

Predmet odborny vycvik zZiaci vykonavaju v priestoroch:

- odbornej ucebne

- Skolskej kuchyne

- u zmluvnych partnerov a to: Restauracia DOMASA, Stravovacie stredisko Vranovskej nemocnice,
Pizéria DOMINIKA

Tematické plany pre Stvrty ro¢nik obsahuju — diferencované stravovanie, priprava typickych jedal
narodnych kuchyn, priprava medziproduktov — polotovarov, vyuZitie progresivnych zariadeni pri
priprave jedal, Specifické ucivo.

Problémovi ziaci maju vel'a vymeskanych hodin a nepripravuji sa na vyucovanie,a nejaviazaujem

0 pracuna OV.

Vyborna dochadzku a zaujem o pracu na OV ale aj o pracu na dohodu v zariadeni OAZA maji Ziaci
Jan Hajnik, Katarina a Klara Kalafova, David Brenk, Peter Roman a Simon Tabaka.



Hostinsky

Predpisané ucivo v prvom polroku skolského roka zvladli takmer vsetci Studenti.

1.ro¢nik

V prvom ro¢niku v odbore hostinsky $tuduje 15 Ziakov.
Predmet odborny vycvik ziaci vykonavaju v priestoroch:
- odbornej u¢ebne Marina

- reStauracia Odza

Tematické plany prvého ro¢nika obsahuji napr. tieto témy: ochrana zdravia pri praci, hygiena
HACCP, organizacia a nadviznost’ pracovnych ¢innosti vo vyrobnych strediskach gastronomickych
zariadeni, Organizacia a nadvéznost’ pracovnych ¢innosti v v odbytovych strediskach gastronomickych
zariadeni, organizacia prace, pracovné stroje, zariadenia a inventar vyrobnych stredisk, precvi¢ovanie
jednotlivych ¢innosti vo vyrobnych strediskéch.

Ziaci tieto témy zvladli celkom uspokojivo. Niektoré problémy nastali pri vypoéte spotreby
surovin na ur€ity pocet pokrmov a potom aj pri samotnej priprave pokrmov a to v tom, Ze im je eSte
tazko pochopit’ pripravu pokrmov v urcitej gramazi. Je to asi spdsobené tym, Ze Ziaci nenavstevuju
restauraéné zariadenia, kde porcia pokrmu ma spliiat’ uréité mnozstvo, uréita vahu. St naudeni na
domace stravovanie t.z., ze davkovanie jednotlivych pokrmov je na ich vlastnej voli.

MensSie nedostatky nastavaju aj pri pojmoch varenie, dusenie, pecenie, vypraZanie
a samotnymi rozdielmi medzi jednotlivymi technologickymi upravami.

Dochadzka: spolu vymeskanych hodin: 498, ¢o je 33,2h. na jedného ziaka.

Priemerna znamka je: 2,2

2.ro¢nik

Pocet ziakov na zaciatku $kolského roka bol 13 a teraz je 11. Jedna Ziacka $tudium na $kole ukondila,
jeden ziak bol vylaéeny zo §tadia. Ziaci prejavuji zaujem o zvoleny odbor. Dosahujii primerané
vysledky, zruénosti. Dokazom je priprava na DOD, akcia 100 0s6b a 120 0s6b vo VO, ktoré zvladli
na vyborni. Mame aj Ziakov, ktori maju vel'ké problémy s dodrziavanim VSP. Pocet zameskanych
hodin spolu: 677 hodin. Z toho neospravedlnenych 15 hodin. Priemerna znamka na OV je 1,92.

3.ro¢nik
V tretom ro¢niku v odbore hostinsky Studuje 5 Ziakov.

Predmet odborny vycvik ziaci vykonavaju v priestoroch:
- odbornej ucebne

- Skolskej kuchyne

- U zmluvnych partnerov a to: - reStauracia Keltska

- reStauracia Hamm



Tematické plany pre treti ro¢nik obsahuju pripravu minatok a studenej kuchyne, slavnostné
hostiny, cukrarsku vyrobu, diétne jedla, regionalnu gastronomiu, skladovanie, oSetrovanie a evidencia
surovin na useku skladovacich priestorov, ekonomické ¢innosti zavodu, vykonavanie samostatnych
prac na useku ubytovacich sluzieb, priprava a precvi¢ovanie uciva na zaverecné skusky.

Pocas odborného vycviku v priestoroch Oazy sa ziaci podiel'aju na priprave obedov, ale aj
roznych akcii pre Siroku verejnost’ pri roznych prilezitostiach. Po rozdeleni tloh Ziaci samostatne
alebo s pomocou majstra a kuchara pracuju na priprave jednotlivych pokrmov a taktiez priprave
pracoviska pre slavnostné stolovanie.

Niektoré témy pocas prvého polroka zvladali bez vacsich problémov. Mohlo to byt aj tym, Ze
niekol'ko prvych tém zaciatku je vlastne opakovanim z minulého Sk. roka. Problém nastal pri témach,
kde mali vyuzit svoju kreativitu a estetické citenie — priprava slavnostnych hostin, kde mali
skombinovat’ rozne, ale vhodné farby na urenu prilezitost, vyzdobit' st6l réoznymi dekoracnymi
materialmi.

Tato skupina je dost’ mala a dost’ vel’ké problémy nastavaju pri zorganizovani si priprav pred
podavanim obedov pri obsluhe, ale aj pri organizicii a rozvrhnutia pripravy jedal v kuchyni. Nie st
samostatni v organizacnych veciach a pri ich castej nepritomnosti na OV im chybaju aj mnohé
zru¢nosti a to ¢i uz nosenie podnosov a poharov ale aj nosenie tanierov.

Takmer u vsetkych Ziakov je velmi slaba sebamotivacia k ziskavaniu teoretickych vedomosti
z odbornych predmetov a poznatkov z gastronémie a pouzit' ich v konkrétnej praxi pri priprave
pokrmov. Tento nezaujem vychadza nielen zich pristupu na odbornom vycviku, ale Castokrat aj
nezaujem zo strany rodica o jeho Studijnych vysledkoch.

Dochadzka :

Spolu vymeskali 28 1hodin, ¢o je 56,2h. na jedného Ziaka z toho len 7h. neospravedlnenych, ¢o je 1,4h.
na jedného ziaka.

Priemerna znamka je: 3,2

Spolo¢né stravovanie — nadstavbové Stidium

1. roénik

V skupine pracuje 6 ziakov denného §tidia /a 6 Ziakov IS/. Dosahuji priemerné vysledky. Radsej
pracuju v obsluhe ako v kuchyni. Pochvalu za prikladnu pracu na PRX aj na akciach si zasluzia
len Hudék a Horvath. Niektori neprejavuji zadujem o pracu na PRX. Od maturantov ocakavame
vysSie nasadenie, zdujem a zodpovednost’ za vykonanu pracu.

Pocet zameskanych hodin spolu: 216 hodin. Z toho 18 neospravedinenych. Priemerna znamka na PRX
je 2,67.

2.ro¢nik

V skupine pracuju 2 chlapci a 4 dievéata. Dosahuji vyborné vysledky. Aktivne sa zapajaju aj realizuju
Skolské akcie tak v obsluhe ako aj v kuchyni. Najviac akcii odpracovala M. Tkacova. Zabezpecovali
zdvody: Baronka, Babylon, Caffe Gallery. Na DOD obsluhovali v SJ. Po&et zameskanych hodin spolu
132 hodin. Z toho 12 neospravedlnenych. Priemerna zndmka na PRX = 1,83.



Kadernik

Ziaci utebného odboru - kadernik a studijného odboru — vlasova kozmetika, maju  k dispozicii
kadernicku prevadzku, ktord sluzi nielen na ich vychovnovzdelavaciu cinnost, ale poskytuje
profesionalne kadernicke sluzby Sirokej verejnosti.

1. ro¢nik

V skupine je 21 Zziakov. Ziaci inklinujt k zvolenej profesii, o sa odraza v ich tvorivom prejave, pri
praktickych Glohach. Majstri OV pristupuju k ziakom s re$pektom k ich individualite a tomu
prispdsobuju praktické tlohy u kazdého jedného ziaka jednotlivo, na zaklade ich danosti a moZznosti .
Ziaci boli klasifikovani znamkami, vyborny, chvélitebny a dobry na polro¢nom vysvedéeni. To
majstra OV utvrdzuje v ich svedomitej priprave pre tento odbor. Poniektori Ziaci sa vyjadruju, Ze sa
V tomto odbore zatial nevedia najst’.

2. ro¢nik 2.E

V skupine je 21 Ziakov. Ziaci tejto skupiny len niektori inklinuju k zvolenej profesii , va&sia polovica
ziakov potrebuje neustaly dozor MOV tak v pracovnych ¢innostiach , ako aj neustaly dohl'ad nad
disciplinou na pracovisku. MOV kladt dbraz na to, aby Ziaci pristupovali k obsluhe zdkaznikov , az po
bezpeénom zvladnuti vSetkych pripravnych a cviénych prac. Stéastou profesionalneho rastu v odbore
je viest’ ziakov k primeranému spolo¢enskému vystupovaniu a spravaniu

3. roc¢nik 3.E

V tejto skupine je 10 Ziakov. Ziaci v tejto skupine musia neustale pracovat’ pod dozorom MOV. Ziaci
su neustale upozoriovany a maju problémy s nosenim si pomdcok, naradia a oblec¢enia na odborny
vycvik. Len zopar ziakov ma kladny vzt'ah k tejto praci

Nadstavbové Stiadium vlasova kozmetika

1.ro¢nik

V tejto skupine je 7 ziakov. Ziaci su tvorivi , iniciativni a pracuju samostatne. V nasom salone ziskali
moznost’ pracovat’ s najnovs§imi technickymi pristrojmi a materialmi z aktualne ponukanych na trhu.

2.ro¢nik
V tejto skupine je 11 Ziakov . Ziaci maju kladny vzt'ah k praci , vi¢§ina ziakov ma schopnost’

spolupracovat’ a vyuzit' ziskané teoretické a praktické vlastnosti a aplikovat’ ich do praxe. Ziaci
vykonavaju vSetky pracovné postupy v sulade s hygienickymi a bezpe¢nostnymi predpismi.

Kozmetik

1. roénik — pocet Ziakov 5, odborny vycvik prebieha v ué¢ebni kozmetického salonu
- dochadzka na OV je dobra



- ziacky sa postupne oboznamuju s materidlnym a pristrojovym vybavenim salonu

- pracuju pod dohl'adom majsterky OV a jednotlivé ukony sa ucia a postupne precvicuju
navzajom na sebe. Odborna priprava zia¢ok na konci prvého polroka je na dobrej urovni, Ziacky vsak
stale precvicuju a ziskavaji odborné aj praktické zru¢nosti.
Priemer znamok- 1,67

2. ro¢nik — pocet ziakov 11, vyucovanie prebicha v ucebni kozmetického salonu a Ciastocne uz aj na
prevadzke kozmetického salonu.

- dochadzka na OV je dobra, ziacky su aktivne a disciplinované.

- v tomto ro¢niku je vyucovanie zamerané na odborné kozmetické osetrenie pleti, kritéria pri
posudzovani pleti, starostlivost’ o jednotlivé typy pleti a sposob ich Cistenia, kozmetické masky
a zabaly. Ziatky pracuju pod dohladom majsterky OV. Svoje zru¢nosti vykonavaji navzajom medzi
sebou a Ciastocne aj na zakaznikoch §kolského kozmetického salona. Praca Ziacok je na dobrej tirovni.
Priemer znamok — 2,27

3. ro¢nik — pocet ziakov 16, vyuCovanie prebicha v ucebni OV a na prevadzke kozmetického
salonu.
- dochéadzka na OV je zla

- ziacky pracuju samostatne a postupne zvladaju aj pracu v salone

- tématické plany odborného vycviku st zamerané predovsetkym na rézne druhy masazi,
Gipravu tvare - make-up, divadelné li¢enie a zaklady pedikury. Ziatky pracuju samostatne pod
dohl'adom majsteriek OV. Préca ziaCok pri vykone masazi je po odbornej stranke zvladnutd, dievcata
vsak stale musia precvicovat’ svoju zrucnost’. Pri uprave tvare s ziaCky aktivne. Odborna priprava
ziacok na konci prvého polroka je na dobrej urovni a ziacky st sposobilé pokracovat’ v §tadiu.
Priemer znamok — 2,31
Vymeskané hodiny — StaSkova Karolina-120hodin

4. ro¢nik — pocet ziakov 10, vyucovanie prebicha hlavne v uéebni kozmetického salonu, ale aj
vV samotnom kozmetickom salone.

- dochadzka na OV je dobra, ziacky pracuju samostatne a dobre zvladajh aj pracu so
zakaznikmi.

- tematické plany na odbornom vycviku st zamerané na opakovanie a upeviiovanie
praktickej zru¢nosti, ale aj na doplnkovu starostlivost’ o pokozku tela, bezpe¢né opalovanie
a vitaminové typy na plet. Ziadky pracuju samostatne a svoje zru¢nosti vykondvaju na zakaznikoch
v $kolskom kozmetickom salone. Praca Zia¢ok je po odbornej stranke zvladnuta. Studentky zvladli
prvy polrok na OV v priemere na stupen chvalitebny a postupne sa pripravuju na praktickt cast’
odbornej zlozky maturitnej skusky.
Priemer znamok-1,85

CielPom odborného vycviku v odbore kozmetik je:

- vyuZitie teoretickych vedomosti v praxi

- ovladat’ kompletné oSetrenie tvare i tela

- préca s pristrojovou technikou

- zvladat’ zakladné druhy licenia

- sledovat’ modne trendy

- zosuladit’ ponuku kozmetickych pripravkov s poradenskou sluzbou
- komunikovat’ s 'ud'mi

Vybavenie kozmetického salona a u¢ebne OV je vel'mi dobré a postacujuce k vyucbe ziakov v
odbore.

Pri mnozstve aktivit, ktoré vyplyvaju z planu prace sa MOV venuju aj zaujmovym kruzkom. To
sved¢i o hlbsom zaujme Ziakov a 0 spravnej motivacii veducich krazkov.



V §kolskom roku 2014 — 2015 pracuje na useku PV 6 zaujmovych kriuzkov, v ktorych sa tucastni
102 Ziakov a Studentov SOS. Kruzky vlastne funguji ako nadstavba odborného vycviku, pricom
sa Ziaci m6Zu zdokonal’ovat’ v zru¢nostiach, ziskavat’ nové poznatky z danych oblasti.

Tvorivost’ — Mgr. Maria Tkacova —

Cvicna firma EuroHass s.r.o- Mgr. Anna Katinova

Barmansky kruzok I. a II.: Mgr. Aneta LeSkova

Folklor — Mgr. Maria Tatravova

Nechtovy design a visaZz — Bc. Danka Breznicka

V priebehu prvého polroka sa Studenti ré6znych odborov pod odbornym vedenim MOV
zucastiovali réznych sut’azi v ramci kraja, ale aj v ramci Slovenska a aj s medzinarodnou
ucast’ou.:

oktober 2014: Eurocup junior 2014, medzinarodna barmanska sut’az, striecborné pasmo — Viktoria
Prokopova, Matis Demcak, aj druzstvo

december 2014: Viano¢ny vel'trh cviénych firiem OA Vranov nad Toplou CF- Haspo sro

januar 2014: Master cup 2015, BA,.Absolutny vitaz — 1. miesto Roland Regec, celoslovenska
barmanska sut'az , s medzinarodnou ucast’ou

Pripravy prebiehaji na :
Cassovia cup 2015 Kosice
Miady tvorca Nitra — april 2015

Sut'az zruénosti vo vSetkych odboroch potravinarskych a odboroch sluzieb prebehne v druhom
polroku §k. roka 2014-2015 v mesiaci marec.

V zéavere je potrebné sa podakovat’ vSetkym pracovnikom OV, ktori sa na uvedenych skuto¢nostiach
v predchadzajicom obdobi podiel’ali a vyjadrit’ presved¢enie, ze aj v nasledujucom obdobi bude tato
snaha pokracovat’.

Ing. Pudmila Vagaska
zast. riad. pre PV
Vranov nad Topl'ou 01. 02. 2015

OPATRENIA: 1. Pravidelna kontrola studentov a uciiov na pracoviskach mimo skoly: Z: Mgr. A.
Leskova — odbory pre spol. stravovanie

Mgr. M. Tkacova — obch. pracovnik

2. Pravidelné zadavanie Uloh hlavne pre Ziakov 1. rocnika









